LIEBE FREUNDE
UNSERER WEINE,

wie jedes Jahr beginnt der Frihling mit einer neuen
Ausgabe unserer Weingutszeitung. Wir berichten
iber das vergangene Jahr 2019 und informieren Sie
Uber Neuigkeiten rund um unser Weingut. AuBer-
dem laden wir Sie herzlich zu unseren jahrlichen Ter-
minen und Veranstaltungen ein und freuen uns auf
Ihren Besuch in Bechtheim.

AUSBLICK AUF DIE
NEUEN 2019er WEINE

Auch der vergangene Sommer hatte es in sich. Nach
dem Rekordsommer 2018 mussten unsere Reben
mit einer erneuten Hitzewelle zurecht kommen. Der
Regenwasserspeicher in den Béden wurde Anfang
des Jahres kaum aufgefillt. Wir sind immer wieder
erstaunt wie zah und stressresistent so ein Rebstock
sein kann. Die Jungpflanzen mussten wir selbst-
verstandlich wieder bewdssern, um gegen die
Dirre anzukampfen, aber die alteren Rebstdcke
holten sich Uber ihr Wurzelsystem aus viel tiefgrin-
digeren Bodenschichten das notige Wasser. Durch

die guten kihleren Nachte haben die Trauben nicht
all zu viel Saure einbliBen miuissen, was uns bei der
Mostverarbeitung entgegen kam. Der Ertrag war 2019
sehr gering, was mit dem hohen Ertrag von 2018 kor-
respondiert — die Stécke haben sich zum Uberleben
quasi selbst reguliert. Schon toll so ein Rebstock!

SAVE THE DATES!

15.-17. Mai * Maxime Herkunft
Rheinhessen Open
www.maxime-open.de

23.+24.Mai *  Fruhjahrsprasentation

11.-13. Sep. Weinfest Bechtheim

www.bechtheim.de

5.+ 6. Dezember Adventim Weingut
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LOSLASSEN UND NEU ANFANGEN
GEHEN OFT HAND IN HAND

Seit dem 1. Juli 2019 sind Dieter und Martina nun
offiziell im ,Un-Ruhestand” und haben das Weingut
an ihre alteste Tochter Janine libergeben. Wir alle
sind froh die ganzen Formalitdten ruhig und tber-
legt zum Abschluss gebracht zu haben. Vor allen
Dingen aber sind wir stolz, dass wir uns fir diesen
Schritt entschieden haben, zu einem Zeitpunkt
bester Gesundheit und voller Vorfreude auf das was
kommt. Es hat sich zwar vieles ,auf dem Papier”
gedndert, aber wir arbeiten weiterhin Hand in Hand
fir unsere Weine als Familie zusammen.

APROPOS NEU...

Endlich ist sie fertig, unsere neue Weinguts-Website:
www.bruessel-wein.de. Wir freuen uns sehr, Sie in
Zukunftwiederonline iberunserWeingutinformieren
zu konnen. Auch Social Media darf heutzutage
bei keinem Unternehmen mehr fehlen, also finden
sie uns auch auf Facebook (@bruessel.wein) und
Instagram (bruessel_wein). Klicken Sie doch mal rein!

DA SCHAU HER!

Wir freuen uns Uber gleich zwei tolle Berichte liber
uns in fihrenden deutschen Fachzeitschriften.
Meiningers Weinwelt schrieb liber unseren Becht-
heimer Spatburgunder (Local Harvest): ,Eine echte
Entdeckung aus Rheinhessen. Dieser Ortswein von der
Newcomerin Janine Briissel strahlt im Glas. Aromen
von dunklen Waldbeeren, Schwarzkirschen und einer
erstaunlich kiihlen Wiirze gepaart mit feinen Holz-
noten bezirzen so, dass man immer wieder ins Glas
schnuppert. Am Gaumen dann grof8es Pinot-Kino.
Davon wollen wir mehr!”

AuBerdem berichtete die Vinum ausflhrlich tber
den Verein ,Maxime Herkuft” unter dem Aspekt
Frauenpower in Reinhessen. In diesem Zusammen-
hang haben natirlich auch Janine und unsere Weine
Erwdhnung gefunden.

Die vollstandigen Artikel finden Sie unter:
www.bruessel-wein.de/aktuelles

SCAN MICH!

Ich fihre direkt zum
Bereich Aktuelles.

DIE WEINFACHPRESSE UBER UNSERE

KOLLEKTION

IM JAHR 2019

Eichelmann 2020: ,Die wei3en Gutsweine sind fruchtbetont und harmonisch, der Riesling ist lebhaft und zu-
packend, der WeiBburgunder besitzt Fiille und Kraft, reife Frucht und Substanz, der Bechtheimer Weilburgun-
derist fulliger und duftiger. Der rauchige Grauburgunder ist harmonisch bei reifer siiBer Frucht, der Chardonnay
ist fullig und saftig, besitzt reife Frucht und Substanz, und der feinherbe Muskateller ist lebhaft und frisch.”

DER MAINZER: ,Man merkt, dass Janine Briissels Lieblingsrebsorte der Spatburgunder ist: Von ihm kommen
eindeutig die starksten Weine aus dem Portfolio. Ob Orts- oder Lagenwein: lhre Spatburgunder sind immer

strukturiert, griffig und dabei fein.”
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MARTINA BRUSSELS REZEPT
ZUM CHARDONNAY TROCKEN

Siilze a la GroBmama mit hausgemachter Remoulade und Bratkartoffeln

Zutaten fiir die Remoulade:

-+ 300ml Sonnenblumendl

- 2 Eigelb

- 1 EL Zucker, Senf, Essig, Zitronensaft

- 1TL Salz

- nach Belieben Petersilie,
Gewdlrzgurken und Zwiebeln

Zutaten fiir die Siilze:

- 1 Ltr Wasser

- 1 Lorbeerblatt

- 4 Pfefferkorner

- 1EL Salz

- 1TL Zucker

- 1 Bund Suppengriin
- 1 Zwiebel

- 2509 Kalbfleisch

- 500g Schweinefleisch
- nach Belieben 1 Eisbein, wer es etwas deftiger mag
- 10 EL Essig

- 16 -18 Blatt Gelatine

. MAXIME
HERKUNET

RHEINHESSEN

Zubereitung:

Fir die Remoulade Eigelbe, Zucker, Essig, Senf und
Zitronensaft mit dem Zauberstab aufschlagen bis
eine dickliche Masse entstanden ist. Dann das Ol
langsam unterriihren, da die Masse sonst gerinnt!
Zum Schluss das Salz dazu und nach belieben mit
Krautern abschmecken.

Im Kihlschrank verschlossen aufbewahren.

Wasser filr die Zubereitung der Siilze aufkochen. Das
Suppengriin, die geschélte Zwiebel und das Fleisch
hinzugeben und langsam kocheln lassen, bis das
Fleisch weich ist. AnschlieBend abkiihlen lassen.

Das erkaltete Fleisch in kleine Wiirfel schneiden. Die
Fleischbriihe durch ein Sieb gieBen, Essig und Zucker
dazu geben. Leicht erwdrmen und die aufgeldste
Gelatine einriihren.

Die Fleischwirfel in einer Auflaufform mit der Briihe
tibergieBen. Uber Nacht kalt stellen.

Dazu passen Bratkartoffeln aus Pellkartoffeln mit
Kiimmel und Zwiebeln.

Wir sind zu Gast
im Weingut Hof-
mann & Willems
in Appenheim. *

-

OPEN_
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FRUHJAHRSPRASENTATION 2020*

Am Samstag, den 23. Mai und Sonntag, den 24. Mai 2020
laden wir Sie herzlich zur offenen Verkostung des aktuellen
Jahrgangs 2019 in unser Weingut ein.

Bei schonem Wetter begriiBen wir Sie in unserem Garten
jeweils von 13:00 bis 18:00 Uhr. Probieren, genieBen und
erleben Sie unsere neuen Weine!

Weingut Briissel
Winzerstraf3e 15
67595 Bechtheim

Ihr Besuch lohnt sich: Als Friihlingsangebot erhalten Sie an Tel. 06242-7048
beiden Tagen 5% Rabatt auf den Gesamtwert lhres Weinkaufs. info@bruessel-wein.de

Auf lhr Kommen freut sich Familie Briissel. Bis zum 18. Mai

Aufgrund der aktuellen Lage beziiglich der Corona-Virus Pandemie COVID-19, kénnen wir nicht ver-
sprechen, dass unsere genannten Prasentationen und Veranstaltungen stattfinden werden. Bitte schauen
Sie dazu auf unsere Homepage www.bruessel-wein.de (oder Facebook und Instagram) — wir informieren
Sie online in ein paar Wochen.

Falls Sie aus gegebenem Anlass nicht zu uns nach Bechtheim kommen kénnen, oder mochten, miissen Sie
dennoch nicht auf unsere Weine verzichten: lhre Weinwiinsche kdnnen Sie uns selbstverstandlich jeder-
zeit telefonisch, per Post, per Fax oder E-Mail zukommen lassen. Wir versuchen unsere Auslieferungs-
touren durch Deutschland turnusgemaB durchzufiihren. Oder versenden Ihnen innerhalb Deutschlands
unsere Weine an Werktagen innerhalb kiirzester Zeit.

Die zzgl. Verpackungs- und Versandkosten dafiir staffeln sich wie folgt:

3Fl:6,-€ 6Fl:730€ 12Fl.:8,80€ ab72Fl.:0,85€proFl.  ab 240 Fl.: Lieferung frachtkostenfrei

Passen Sie auf sich auf & bleiben Sie gesund!

Sollten Sie zukiinftig keine Informationsschreiben des Weinguts Briissel wiinschen, kénnen Sie jederzeit der weiteren Ver-
wendung lhrer Daten zu Werbezwecken per Mail an info@bruessel-wein.de widersprechen bzw. lhre Einwilligung widerrufen.

WinzerstraBe 15 info@bruessel-wein.de - www.bruessel-wein.de

(%4 Weingut Brissel Tel. 06242-7048 - Fax 06242-7077
Brpws,seﬁ

D-67595 Bechtheim /bruessel.wein /bruessel_wein



