
L I E B E  F R E U N D E 
U N S E R E R  W E I N E ,

man fragt sich beinahe täglich was gerade in der Welt 
vor sich geht. Wer hätte gedacht, dass es nach der 
langen Covid-19 Pandemie politisch und wirtschaft-
lich so verrückt und unsicher werden würde. Wie das 
vergangene Jahr für uns war und welche Neuigkeiten 
es im Weingut Brüssel gibt, erfahren Sie hier in der 
aktuellen Ausgabe unserer Flaschenpost. Viel Freude 
beim „Wein-Lesen“.

A U S B L I C K  A U F  D I E 

N E U E N  2 0 2 2 E R  W E I N E

Auch im vergangenen Jahr haben unsere Reben 
durch die warme Witterung im Frühling wieder einen  
Blitzstart hingelegt. Zudem war es auch wieder viel  
zu trocken in Rheinhessen, sodass wir gefühlt den 
ganzen Sommer hindurch unsere jungen Reben wäs-
sern mussten. Die Dürre der letzten Jahre zeigt deut-

liche Spuren in den Weinbergen. Bereits Anfang Sep-
tember begann die Weinlese hier in Bechtheim. 
Erstaunlicherweise hatten die Trauben trotz der Tro-
ckenheit sehr gute pH-Werte und recht ausgewogene 
Öchslegrade erreicht. Optimale Voraussetzungen für 
eine stabile Gärung. Wir freuen uns Ihnen mit dem 
neuen Jahrgang elegante Weine mit einem ausge-
prägten Aromaspektrum präsentieren zu dürfen! 

F R Ü H J A H R S P R Ä S E N T A T I O N 

2 0 .  &  2 1 .  M A I  2 0 2 3

5% Rabatt auf Ihren Weinkauf

Probieren – Genießen – Erleben

F L A S C H E N P O S T
A u s g a b e  A p r i l  2 0 2 3
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D I E  G E S C H I C H T E  V O M  H A M S T E R N 
U N D  U N S I C H E R E N  Z E I T E N 

Was für viele Mitbürger im Frühjahr 2020 die Angst 
um mangelndes Toilettenpapier war, ist für uns  
Winzer die Ungewissheit wann, wie und ob wir über-
haupt unsere Weine abfüllen können. Wann immer 
wir Flaschen, Verschlüsse oder Kartonagen bestellen 
wollen heißt es von den Großhändlern, dass die  
Lieferzeit unbekannt ist, da das Produktionsdatum 
teilweise noch unbekannt ist. Im Besten Fall sind es 
ein paar Wochen, im schlimmsten Fall allerdings 
mehrere Monate oder sogar Jahre. Von Einkaufs-
preisen brauchen wir gar nicht zu sprechen. Die sind 
auch ungewiss. Sicher aber ist, dass ein Aufschlag 
von 20-60% einkalkuliert werden muss. Das macht 
die innerbetriebliche Planung unglaublich schwierig 
und aufwändig, eine Kalkulation nahezu unmöglich! 
Wer bestellt schon Produkte ins Blaue, deren Liefer-
zeitpunkt und Preis ungewiss ist? Also wird ge-
hamstert was das Zeug hält. Jeder unserer Kollegen 
versucht sich über´s Jahr seinen Vorrat über verschie-
dene Kanäle und Zulieferer zusammenzuklauben, 
und stapelt alle Betriebsstätten zu. Dabei müssen  
zudem noch viele Kompromisse eingegangen  
werden, wie zum Beispiel auf Veredelungen zu  
verzichten, oder Farben und Formen in Kauf nehmen, 
die man gar nicht im Programm hat. Fragt man die 
Produzenten und Großhändler, wann und ob eine 
Besserung oder Stabilität zu erwarten ist, bekommt 
man mittlerweile die gleichen Aussagen wie bei der 

Bestellung. Ein roter Faden, der sich durch die  
komplette wirtschaftliche Situation zieht – eben 
nicht nur in einem kleinen Weingut!

D A  S C H A U  H E R !

61 Weine und Sekte schafften es in die finale Aus-
wahlprobe im Auswärtigen Amt in Berlin.

Das Auswärtige Amt (AA) und das Deutsche Wein-
institut (DWI) haben in einer verdeckten Verkostung 
in Berlin 19 Weine als neues Empfehlungssortiment 
für die 226 deutschen Auslandsvertretungen ausge-
wählt. Dr. Tobias Lindner, Staatsminister im Auswärti-
gen Amt, nahm persönlich an der Auswahlprobe teil.

Unser Bechtheimer Spätburgunder (Nr. 11) ist einer 
der glücklichen Gewinner und bekommt nun als Teil 
des Diplomaten-Sortiments die ganz große Bühne 
bei internationalen Banketts und Dinnern…übrigens 
als einziger rheinhessischer Wein!

Den vollständigen Bericht finden Sie unter: 
www.bruessel-wein.de/diplomaten-sortiment

S C A N  M I C H !
Ich führe direkt zum 
gewünschten Bericht

D I E  W E I N F A C H P R E S S E  Ü B E R  U N S E R E 
K O L L E K T I O N  I M  J A H R  2 0 2 1

Eichelmann 2021: „Da ist einmal der Lagen-Riesling aus dem Bechtheimer Geyersberg, der 2021 würzig und 
eindringlich im Bouquet ist, reife Frucht zeigt, füllig und saftig im Mund ist, viel reife Frucht und Substanz be-
sitzt. Und da ist zum anderen der Bechtheimer Weißburgunder aus dem Jahrgang 2019, der gute Konzentration 
im Bouquet, feine Würze und rauchige Noten, füllig und kraftvoll im Mund ist, bei viel Substanz.“

DER MAINZER: „Schon der Bechtheimer Spätburgunder besticht mit Balance und filigranem Körperbau. Der 
Lagenwein Spätburgunder Bechtheimer Stein ist die Krönung des Portfolios: so dicht und dabei so elegant und 
unbeschwert. In diesem Jahr lässt uns Janine Weinreich auch ihre Rieslinge verkosten. Auch sie sind auf einem 
klasse Niveau. Allen voran der Riesling Geyersberg, der sein Terroir prima ausspielt. Ein anderes Steckenpferd ist 
der Gewürztraminer, der eine typische verspielte Aromatik hat, diese aber auch mit Eleganz verpaart.“ 

MEININGERS ROT WEINPREIS:  

Der 2018 Merlot Rotwein trocken (Nr. 8) erzielte 87/100 Punkte
Der 2019 Spätburgunder trocken (Nr. 6) erzielte 89/100 Punkte
Der 2020 Bechtheimer Spätburgunder trocken (Nr. 11) erzielte 89/100 Punkte
Der 2020 Stein Spätburgunder trocken (Nr. 12) erzielte 88/100 Punkte.
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Zubereitung:

Aus einer gedrückten Knoblauchzehe, dem Saft und 
Abrieb der Zitrone mit Olivenöl, Salz und Pfeffer eine 
Marinade anrühren. Den gewaschenen und trocken 
getupften Lachs in grobe Würfel schneiden und für 
etwa 15 Minuten in der Marinade ziehen lassen.

Währendessen die Zwiebeln fein würfeln, die zweite 
Knoblauchzehe mit Rosmarin und Thymian sehr fein 
hacken und Chiliflocken dazu geben. Spinat putzen.

In einem großen Topf den Lachs mit der Marinade kurz 
anschwitzen. Die gedrückte Knoblauchzehe entfernen 
und den Lachs aus dem Topf nehmen. Kurz abdecken 
und bei Seite stellen.

M A R T I N A  B R Ü S S E L S  R E Z E P T  
Z U M  S P Ä T B U R G U N D E R  B L A N C  D E  N O I R 

Saftige Spinat-Pasta mit (oder ohne) Lachs  (für ca. 4 Personen)

Zutaten:
 · 500g Lachs
 · 500g Nudeln (Sorte je nach Gusto)
 · 500g frischer Spinat
 · 2 Zwiebeln
 · 2 Knoblauchzehen
 · 200g geriebener Hartkäse 
 · ½ TL Chiliflocken
 · 1 Zitrone
 · 3 EL Olivenöl
 · Ca 800 ml Gemüsebrühe
 · 200 ml Sahne
 · 100 ml Weißwein
 · 200g Kräuterfrischkäse
 · Rosmarin & Thymian
 · Salz, Pfeffer, Paprikapulver edelsüß

Die vollständigen Artikel finden Sie unter: 
www.bruessel-wein.de/aktuelles

S C A N  M I C H !
Ich führe direkt zum  
Bereich Aktuelles.

13. Mai Frankfurter Rieslingtag
 instagram →  rieslingtagfrankfurt

20. + 21. Mai Frühjahrspräsentation

3. Juni Jahrgangspräsentation  
 in Hamburg/Seevetal (Infos auf Anfrage)

1. + 2. Juli  Maxime Open
 www.maxime-open.de   

9. + 10. Dez. Advent im Weingut

Genießen Sie unsere Weine in entspannter 
Atmosphäre, bei netten Gesprächen, und 
lockerer Stimmung.

T E R M I N E  Z U M  V O R M E R K E N : 

S A V E 
T H E 
D A T E !

Zusammen mit etwas Olivenöl die Zwiebeln mit der 
Gewürzmischung in dem benutzen Topf anschwitzen 
und dem Weißwein wieder ablöschen. Die Nudeln mit 
der Gemüsebrühe, sowie den restlichen Zutaten  
(außer dem Lachs) hinzufügen und gut Salzen. Die 
Flüssigkeit sollte die Nudeln gerade so bedecken. Mit 
dem Deckel auf dem Topf die Nudeln nach Garangabe 
für etwa 10-15 Minuten köcheln lassen. 5 Minuten vor 
Garende den Lachs in seinem gezogenen Saft hinzu-
geben und weiter mit köcheln lassen. Ab und zu vor-
sichtige umrühren.

Ein schnelles, unkompliziertes aber sehr schmack-
haftes Gericht, das auch bei Kindern prima ankommt.
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Tel. 06242 - 7048 ∙ Fax 06242 - 7077
info@bruessel-wein.de ∙ www.bruessel-wein.de

  /bruessel.wein      /bruessel_wein

Weingut Brüssel
Winzerstraße 15
D-67595 Bechtheim

Am Samstag, den 20. Mai und Sonntag*, den 21. Mai 2023 
laden wir Sie herzlich zur offenen Verkostung des aktuellen 
Jahrgangs 2022 in unser Weingut ein.  
Bei schönem Wetter begrüßen wir Sie in unserem Garten  
jeweils von 13:00 bis 18:00 Uhr. Probieren, genießen und  
erleben Sie unsere neuen Weine!

Ihr Besuch lohnt sich: Als Frühlingsangebot erhalten Sie an  
beiden Tagen 5% Rabatt auf den Gesamtwert Ihres Weinkaufs. 

Auf Ihr Kommen freut sich Familie Brüssel. Bis zum 14. Mai

Veranstaltungsort:

Weingut Brüssel
Winzerstraße 15
67595 Bechtheim

Anmeldung unter:

Tel. 06242-7048 
info@bruessel-wein.de

F R Ü H J A H R S P R Ä S E N T A T I O N  2 0 2 3
am 20. & 21. Mai 2023 jeweils von 13:00 bis 18:00 Uhr

Sollten Sie zukünftig keine Informationsschreiben des Weinguts Brüssel wünschen, können 
Sie jederzeit der weiteren Verwendung Ihrer Daten zu Werbezwecken per Mail an info@
bruessel-wein.de widersprechen bzw. Ihre Einwilligung widerrufen.

* Info zum Sonntag: Durch das RHEINRADELN ist eine direkte Zufahrt aus Richtung der B9 nicht möglich. 
Nutzen Sie stattdessen die Ausfahrt nach Osthofen, folgen Sie der Rheinstraße und anschließend der 
Ludwig-Schwamb-Straße bzw. der Beschilderung nach Bechtheim. 

Falls Sie nicht persönlich zu uns nach Bechtheim kommen können, müssen Sie dennoch nicht auf unsere Weine verzichten. 
Ihre Weinwünsche können Sie uns selbstverständlich jederzeit telefonisch, per Post, per Fax oder E-Mail zukommen 
lassen. Wir versuchen unsere Auslieferungstouren durch Deutschland turnusgemäß durchzuführen. Oder versenden Ihnen 
innerhalb Deutschlands unsere Weine an Werktagen innerhalb 36 Stunden.
Die zzgl. Verpackungs- und Versandkosten dafür staffeln sich wie folgt:  
3 Fl.: 6,50 €        6 Fl.: 7,50 €        12 Fl.: 9,– €        ab 72 Fl.: 0,85 € pro Fl.        ab 240 Fl.: Lieferung frachtkostenfrei


